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LIKORE WARENKUNDE

Warenkunde
Likore

FRUCHTLIKORE

Likdre bestehen immer aus Alkohol, Wasser und Zucker. Fur
die weiteren Unterschiede sorgt eine fast uniberschaubare
Zahl an geschmackgebenden Zutaten. Bis vor Kurzem unter-
schied man je nach Ausgangsstoff, Extrakt- und Alkohol-
gehalt in viele Untergruppen. Heute sind alle Spirituosen der
Gattung Likér zuzuordnen, wenn ihr Zuckergehalt mehr als
100 g pro Liter im Fertigerzeugnis betragt. Der zur Herstel-
lung eines Likérs nétige Alkohol kann aus Neutralalkohol
oder aber aus nahezu allen uns bekannten Spirituosen be-
stehen. Der Mindestalkoholgehalt muss 15 % Vol. (Eierlikér:
14 % Vol.) betragen. Neben dem Zucker enthalten Likére
geschmackgebende Rohstoffe, wie z. B. Fruchtsafte, Pflan-
zenauszige, Kakao, Kaffee, Honig usw. Eine groBe Rolle
spielen dabei auch Aroma- und Farbstoffe. Nachfolgend
sind die unterschiedlichen Arten der Likére auf Fruchtbasis,
anschlieBend dann alle anderen Likérarten in Gruppen zu-
sammengefasst.

Man unterscheidet zwischen Fruchtsaft- und Fruchtaromali-
kéren und Fruchtbrandys. Fruchtsaftlikore sind Spirituosen, in
denen der Saft derjenigen Fruchtarten, nach denen die Likore
benannt sind, als geschmack-bestimmender Anteil enthalten
ist. Der Gehalt an Fruchtsaft muss mindestens 20 Liter aus
100 Liter Fertigware betragen. Dabei sind Zusétze weiterer
Fruchtsafte sowie natirlicher Aromastoffe erlaubt. Die Fér-
bung mit Farbstoff ist unzul&ssig. Fruchtaromalikére sind Spi-
rituosen, die ihren charakteristischen Geschmack aus Frich-
ten erhalten, nach denen sie benannt sind. Die Verwendung
kinstlicher Aromastoffe mit Ausnahme von Ethylanillin ist un-
zuldssig. Die Farbung mit kinstlichen Farbstoffen ist erlaubt.
Fruchtbrandys sind Fruchtlikére, die einen geschmackbestim-
menden Anteil an Obstbrand enthalten (mindestens fUnf Liter
Obstbrand von 40 % Vol. je 100 Liter Fertigerzeugnis), der aus
der namengebenden Frucht gewonnen sein muss.

CREAMLIKOR

1979 erfolgte mit Baileys Irish Cream die EinfGhrung des
ersten Creamlikérs auf dem deutschen Markt. Der deutsche
Getrdnkekonzern Eckes reagierte als erster und fihrte Mitte
1980 seinen Chantré Cream ein. Der unglaubliche Erfolg der
ersten Marken fUhrte zur Entwicklung von Creamlikéren auf
der Grundlage von vielen Spirituosen, Likéren und sonstigen
Geschmacksgebern.

Dem klassischen Irish Whiskey als Basis folgten Weinbrand,
Cognac, Calvados, Grand Marnier, Rum, Apricot, Amaret-
to, Kirschlikér, Likdr-Schokolade und viele weitere, zum Teil
abenteuerliche Mischungen mit Tequila, Himbeergeist, Fer-
net, Café oder Grappa. Die Zeit war damals reif fur niedrig-
prozentige Likére und die Verbindung mit Sahne ein Volltref-
fer. Die Frage, warum dies erst 1979 geschah, wird mit der
problematischen Herstellung beantwortet. Bei Baileys wurde
vier Jahre experimentiert, bis ein verwertbares Ergebnis ent-
stand. Das Problem dabei war die dauverhafte Verbindung
der Sahne mit dem Alkohol. Produkttechnisch gehéren die
Cream- oder Sahnelikére in die Gruppe der Emulsionslikére,
sind also verwandt mit dem Schokoladen- oder Eierlikér. Als
Mindestalkoholgehalt gilt auch hier 15 % Vol., die meisten
Marken werden mit 17 % Vol. angeboten. Der Sahneanteil
muss mindestens 15 % betragen und diese einen Mindestfett-
gehalt von 10 % aufweisen.
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LIKORE LIKORE & SOFTSPIRITUOSEN

Likore & Softspirituosen

ART.-NR. BEZEICHNUNG VOL. % I/FL. €/FL.

179007 Bols Apricot Brandy 24,0 0,70 12,10

179017 Bols Blue (mit Farbstoff) 21,0 0,70 12,10

179027 Bols Cherry Brandy 24,0 0,70 12,40

179037 Bols Banana 17,0 0,70 12,10

179057 Bols Creme de Cacao weiss 24,0 0,70 12,40

179077 Bols Triple Sec 38,0 0,70 13,80

186807 Bols Grenadine - 0,70 6,95

179097 Bols Maraschino 24,0 0,70 12,40

179107 Bols Peppermint green (mit Farbstoff) 24,0 0,70 12,30

179897 Bols Watermelon 17,0 0,70 12,10

181507 De Kuyper Apricot Brandy 20,0 0,70 12,45

181517 De Kuyper Créme de Bananes gelb 15,0 0,70 12,30

181537 De Kuyper Blue Curacao 20,0 0,70 12,50

181547 De Kuyper Créme de Cacao braun 20,0 0,70 12,50

181557 De Kuyper Créme de Cacao weil3 24,0 0,70 12,50

181617 De Kuyper Dry Orange 15,0 0,70 12,30

186877 De Kuyper Grenadine - 0,70 5,60

181647 De Kuyper Melon 15,0 0,70 12,30

181747 De Kuyper Peachtree 20,0 0,70 13,05

181797 De Kuyper Sour Rhubarb 15,0 0,70 12,30

181687 De Kuyper Triple Sec 40,0 0,70 15,05

181777 De Kuyper Watermelon 15,0 0,70 12,30
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LIKORE LIKORE & SOFTSPIRITUOSEN | CREME DE CASSIS

ART.-NR.  BEZEICHNUNG VvoL. % 1/FL. €/FL.
180301 HAUSMARKE Amaretto 20,0 1,00 7,55
HAUSMARKE Apricot Brandy 20,0 1,00 8,85
HAUSMARKE Blue Curagao 20,0 1,00 7,30
HAUSMARKE Kokosnuss 20,0 1,00 9,25
HAUSMARKE Edelkirsch 20,0 0,50 4,40
HAUSMARKE Pfefferminz grin 18,0 0,70 6,25

03 HAUSMARKE Pfirsichlikor 15,0 0,50 5,10
180361 HAUSMARKE Triple Sec 30,0 1,00 10,50

Creme de Cassi

ART.-NR.  BEZEICHNUNG VvoL. % 1/FL. €/FL.
183007 Cassis Cassissée 16,0 0,70 10,70
178107 Cassis Vedrenne Supercassis 20,0 0,70 24,20
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LIKORE

LIKORE SLOE GIN | DEUTSCHE LIKORE & SOFTSPIRITUOSEN

Sloe Gin

ART.-NR.  BEZEICHNUNG VOL. % 1/FL. €/FL.
Hayman’s 26,0 0,70 26,20
m Monkey 29,0 0,50 38,40
Plymouth 26,0 0,70 39,20

ART.-NR.  BEZEICHNUNG VOL. % 1/FL. €/FL.

180827 Berliner Luft WeiBer Pfefferminzlikor 18,0 0,70 9,35

179207 HAUSMARKE Eierlikor 14,0 0,70 6,10

179247 Verpoorten Eierlikor 20,0 0,70 15,85

179700 Kleiner Feigling 20,0 30x0,02 17,85

179971 Polar Erdbeer Limes 15,0 1,00 12,75
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LIKORE INTERNATIONALE SPIRITUOSEN

Internationale Spirituosen

ART.-NR.
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BEZEICHNUNG VoL. % 1/FL. €/FL.
Amaretto Disaronno Originale 28,0 0,70 18,30
Bailey’s Irish Cream 17,0 0,70 15,40
Bailey’s Irish Cream 17,0 1,00 21,25
Batida de Coco weil3 16,0 0,70 9,80
Batida de Coco klar 21,0 0,70 9,80
Borghetti Espresso Liqueur 25,0 0,70 17,50
Chambord Himbeer- und Brombeer-Likér 16,5 0,50 19,75
Cointreau Orangenlikor 40,0 0,70 24,00
Cointreau Orangenlikor 40,0 1,00 35,20
Mr Black Cold Brew Coffee Liqueur 23,0 0,70 28,75
Cuarenta y Tres No. 43 Vanillelikér (mit Farbstoff) 31,0 0,70 17,65
Drambuie 40,0 0,70 27,35
Fireball Whisky Zimt Likér 33,0 0,70 14,20
Frangelico Haselnusslikér 20,0 0,70 15,50
Galliano Liquore Vanilla 30,0 0,70 18,90
Grand Marnier Cordon Rouge 40,0 0,70 24,30
HAUSMARKE Whisky Cream 17,0 0,70 6,10
Italicus Rosolio di Bergamotto Likor 20,0 0,70 30,45
Kahlua Kaffeelikor 16,0 0,70 19,60
Kakuzo Yuzu Gin Liqueur 20,0 0,70 22,90
Kwai Feh Lychee Liqueur 20,0 0,70 15,65
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LIKORE INTERNATIONALE SPIRITUOSEN

ART.-NR. BEZEICHNUNG

181367 Pimm’s No.1

VOL. % 1/FL. €/FL.

181871 Limoncello di Capri Zitronenlikor 30,0 0,70 22,85
182817 Limoncello Licellino 28,0 0,70 16,65
Limoncello Pallini 26,0 0,50 14,25

182761 Limoncello Ramazzotti 29,0 1,00 21,40
182297 Limoncello Scavi & Ray 25,0 0,70 10,15
182847 Limoncello Villa Massa 30,0 0,70 17,20
178907 Luxardo Maraschino 32,0 0,70 21,45
181297 Malibu Kokosnusslikér und Rum, klar 21,0 0,70 13,35
Malibu Kokosnusslikér und Rum, klar 21,0 1,00 17,80

181337 Marie Brizard Watermelon 17,0 0,70 12,35
178277 Midori Melonenlikér 20,0 0,70 16,50
Mozart Dark Chocolate 17,0 0,50 14,45

Mozart White Chocolate 15,0 0,50 14,45

181437 Passoa Passionsfrucht 17,0 0,70 13,20
181417 Pepino Peach Pfirsichlikor 15,0 0,70 11,60
181427 Peter Heering Cherry 24,0 0,70 17,10
178337 Pierre Ferrand Dry Curacao Triple Sec 40,0 0,70 26,20
25,0 0,70 11,40

181477 Southern Comfort Whiskylikér 35,0 0,70 12,65
181471 Southern Comfort Whiskylikér 35,0 1,00 17,70
178837 St. Germain Holunderblitenlikér 20,0 0,70 34,45
181487 Tia Maria Kaffeelikdr (mit Farbstoff) 20,0 0,70 18,30

N
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LORCH

DIE MARKE AUS DEM SCHWARZWALD

7

FRUCH'IQ}FCREMIG
DIREKT ﬁﬁs BELLA I'TALIA

[ ] @
Limoncello Spritz
ZUTATEN:
5 ¢l Limoncello
7 cl Prosecco
3 ¢l Soda Water Ein groBes Glas mit
D O N Eiswiirfel Eis fiillen, Limoncello dazuqeben Prosecco eingieBen,

Frische Minze  mit Soda toppen und einmal vorswhtlg umriihren.
P A S Q UAL E Zitronenzeste 3

Mit Zitronenscheibe und Minze garnieren - fertig!
Y




